
Załącznik nr 3 
do Zapytania ofertowego 

na przygotowanie  i wydawanie  
gorących posiłków  

w  ramach programu  
„Pomoc państwa w zakresie dożywiania” 

 

Umowa Nr 1/2018 

zawarta  w dniu ……………………  2018r. pomiędzy: 

Gminą Rajgród, ul. Warszawska 32, 19-206 Rajgród, NIP 719-153-55-59,  

REGON 450669743 reprezentowanym przez   Joannę Katarzynę Hader,  Kierownika 

Ośrodka Pomocy Społecznej  w Rajgrodzie, ul Warszawska 9, 19-206 Rajgród , zwanym 

dalej Zamawiającym, 

a 

Wykonawcą, 
 
……………………………………………………………………………………………………………………………… 
 

Wykonawca został wyłoniony w wyniku postępowania znak ………………. przeprowadzonego 
poprzez zapytania ofertowe o wartości poniżej kwot określonych  w art. 138g   Ustawy  

z dnia 29.01.2004r.Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r., poz. 1579 z  późn. zm.) 

  

o następującej  treści: 

§ 1.  

 

1. Zamawiający zleca, a Wykonawca zobowiązuje się  w okresie od  3 września  2018 r 

do  21 czerwca 2019r.  w okresie nauki szkolnej w ramach programu „Pomoc 

państwa w zakresie dożywiania” do przygotowania gorących posiłków uczniom 

wskazanym przez Zamawiającego, dostarczania posiłków do miejsc wydawania, 

wydawania posiłków, zebrania użytych naczyń, zagospodarowania resztek 

pokonsumpcyjnych, sprzątnięcia miejsc wydawania posiłków, umycia naczyń i/lub 

zebrania jednorazowych pojemników, naczyń i sztućców, w następujących jednostkach 

oświatowych gminy Rajgród: 

W mieście: 

1) w stołówkach Zespołu Szkolno-Przedszkolnego w Rajgrodzie  

2) w  pomieszczeniu  wyznaczonym do spożywania posiłków  w Przedszkolu  

w Zespole Szkolno-Przedszkolnym  w Rajgrodzie; 



W placówkach terenowych:     

4) w pomieszczeniu przeznaczonym do spożywania posiłków Szkoły Podstawowej  

w Woźnejwsi z siedzibą w Karczewie; 

5) w pomieszczeniu  przeznaczonym do spożywania posiłków Niepublicznej Szkoły 

Podstawowej w Bełdzie; 

6) w pomieszczeniu przeznaczonym do spożywania posiłków Szkoły Podstawowej  

w Rydzewie; 

7) w pomieszczeniu przeznaczonym do spożywania posiłków  Publicznej Szkoły 

Podstawowej w Mieczach. 

2. Dla szkół w Rajgrodzie i przedszkola w Rajgrodzie w Wykonawca będzie 

przygotowywał posiłki wymienione w ust. 1 w kuchni  Zespołu  Szkolno-Przedszkolnego 

w Rajgrodzie   na warunkach określonych w odrębnej umowie dzierżawy zawartej  

z Dyrektorem Zespołu Szkolno-Przedszkolnego w Rajgrodzie  w zakresie zgodnym  

z zapytaniem ofertowym z dnia …………………...  2018r. oraz ofertą Wykonawcy z dnia 

………  2018 r. i wydawał w placówkach wymienionych  w ust. 1 pkt 1- 3 za  cenę  brutto 

………….. zł za jeden gorący posiłek (słownie: ………./100 złotych) która obejmuje 

wszystkie koszty niezbędne do  przygotowania, dostarczenia , wydania , sprzątnięcia 

miejsca wydawania / przygotowywania posiłków   i nie może ulec zmianie i będzie ceną 

stałą przez okres obowiązywania niniejszej umowy.  

3. Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki wymienione do jednostek 

oświatowych Gminy Rajgród wymienionych w ust. 1 pkt 4-7 w zakresie zgodnym  

z zapytaniem ofertowym  z dnia  …………………    2018r. oraz ofertą Wykonawcy z dnia……. 

……. 2018 r., za cenę brutto  ………….. zł za jeden gorący posiłek (słownie: ……………… 

/100), która obejmuje wszystkie koszty niezbędne do  przygotowania, dostarczenia , 

wydania , sprzątnięcia miejsca wydawania / przygotowywania posiłków  i nie może ulec 

zmianie i będzie ceną stałą przez okres obowiązywania niniejszej umowy. 

5. Za gorący posiłek  dla uczniów szkół podstawowych o którym mowa  

w ust. 1, uważa się posiłek jednodaniowy, który składa się z:   

 pełnego dania mięsnego  (tj. ziemniaki   lub zamiennie:  ziemniaki 

przetworzone, kasza ,ryż, makaron, surówka lub warzywa  gotowane, mięso) -   

dwa razy w tygodniu tj. poniedziałek, środa,  

 pełnego dania rybnego (tj. ziemniaki, surówka lub warzywa gotowane, ryba - 

filet, wyklucza się kotlet mielony rybi )- raz w tygodniu, tj. piątek 



 danie jarskie typu: naleśniki ze śmietaną, kopytka  z sosem, pierogi z zasmażką, 

placki ziemniaczane, racuchy itp.-  raz w tygodniu tj. wtorek 

  zupa z wkładką mięsną podawana z ziemniakami, makaronem, ryżem, kaszą - raz 

w tygodniu, tj. czwartek; wkładka mięsna – wyklucza się  wyrób wędliniarskich; 

wyklucza się podawanie zupy z pieczywem, bez zawartości ziemniaków, makaronu, 

ryżu lub kaszy, 

 kompot – pięć razy w tygodniu, 

 owoc      - pięć razy w tygodniu 

oraz dla dzieci uczęszczających do przedszkola w ZSP w Rajgrodzie posiłek 

dwudaniowy, który składa się z zupy i drugiego dania gorącego:  

 pełne danie mięsne(tj. ziemniaki lub zamiennie kasza ryż, makaron, surówka 

lub warzywa  gotowane, mięso)-   trzy razy w tygodniu tj. poniedziałek, środa,  

czwartek                                                                                                                                                                       

 pełne danie rybne  (tj. ziemniaki, surówka lub warzywa gotowane, ryba -filet, 

wyklucza się kotlet mielony rybi )- jeden raz w tygodniu tj. piątek , 

 danie jarskie (typu: naleśniki, pierogi itp.)  jeden raz w tygodniu tj. wtorek, 

 kompot – pięć razy w tygodniu, 

 zupa   - pięć razy w tygodniu, 

 owoc – pięć razy w tygodniu. 

 

Posiłki przygotowywane będą według obowiązujących norm żywieniowych  

i przepisów sanitarno- epidemiologicznych zgodne z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o 

bezpieczeństwie żywności i żywienia ( Dz. U. z 2017r. poz. 149 z późn. zm.),  

Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia z dnia 26 lipca 2016r.  w sprawie grup środków 

spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu 

oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach 

żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 poz. 1154 ) oraz 

późniejszych przepisów prawa, obowiązujących po dacie podpisania umowy, zaleceniami 

Głównego Inspektora Sanitarnego. 

Kaloryczność posiłków powinna być zgodna z normami i zasadami prawidłowego 

żywienia określonymi przez Instytut Żywności i Żywienia w sprawie norm wyżywienia 

i żywienia, jakie obowiązują w zakładach żywienia zbiorowego oraz jakości zdrowotnej 

żywności. 

 

 

 

 



§ 2.  

1. Strony ponadto ustalają, iż stosownie do zapytana ofertowego oraz złożonej 

oferty: 

1) Wykonawca będzie przewozić posiłki do szkół terenowych samochodem 

dopuszczonym do przewozu żywności w odpowiednich pojemnikach (termosach) 

utrzymujących właściwą temperaturę dopuszczonym do przewozu żywności 

decyzją właściwego państwowego inspektora sanitarnego i wydawać w naczyniach 

jednorazowych. 

2) Liczba rzeczywiście wydanych posiłków będzie wynikać z potrzeb 

Zamawiającego; zakłada się możliwość zmiany założonej ilości posiłków o +/- 

20%; 

3) Wykonawca będzie obciążał Zamawiającego tylko za faktycznie 

zamówioną i wydaną ilość posiłków z podziałem na posiłki wydawane  

w poszczególnych placówkach na terenie miasta Rajgród i placówkach 

terenowych. Do każdej faktury  załączone będą listy uczniów , którzy  

w danym miesiącu korzystali z posiłku potwierdzona przez Dyrektora szkoły. 

2. Wykonawca w zakresie przygotowywania posiłków zobowiązuje się przestrzegać 

następujące warunki i normy: 

1) dla uczniów szkół podstawowych, posiłek oznacza obiad gorący: 

- mający formę drugiego dania składający się z: 

 zamiennie: kasza, ryż, makaron, ziemniaki gotowane – 200 g, 

 mięso – 100 g  

 ryby – 100 g, 

 surówka lub warzywa gotowane – 150 g, 

 danie jarskie : typu: naleśniki, pierogi, placki ziemniaczane, racuchy itp. – 

300 g. 

 zupa z wkładką mięsną- 450 ml, wkładka – min.50 g mięsa 

 kompot -200 ml. 

 owoc – min. 100 g. 

2) dla uczęszczających do przedszkola w ZS-P w Rajgrodzie, posiłek oznacza 

obiad gorący, mający formę drugiego dania i  zupy , składający się z: 

 zupa – 250 ml, 

 zamiennie: kasza, ryż, makaron, ziemniaki gotowane – 150 g, 



 mięso – 70g 

 ryby –  60 g, 

 surówka lub warzywa gotowane – 120 g. 

 danie jarskie – 200 g. 

 kompot – 200 ml. 

 owoc –  min. 100 g. 

3. Wykonawca w zakresie przygotowywania posiłków zobowiązuje się: 

1) wykorzystywać świeże warzywa sezonowe, w dalszej kolejności warzywa 

mrożone, unikać warzyw konserwowych, zabrania się  produktów typu instant. 

2) posiłki sporządzać w dniu ich wydawania o rzetelnej wadze, odpowiednim 

poziomie  odżywczym i energetycznym. 

3) zachować temperaturę gorących posiłków min. 65°C (nie dotyczy surówek), 

4) wydawać posiłki z użyciem zastawy stołowej w następujących placówkach: 

 Szkoła Podstawowa w ZSP w Rajgrodzie, 

 Przedszkole w ZSP w Rajgrodzie, 

5) wydawać posiłki z użyciem jednorazowych naczyń/pojemników i sztućców  

w następujących placówkach: 

 Niepubliczna Szkoła Podstawowa w Bełdzie  

 Szkoła Podstawowa w Woźnejwsi z siedziba w Karczewie 

 Publiczna Szkoła Podstawowa w Mieczach  

 Szkoła Podstawowa w Rydzewie, 

6) uzgodnić w formie pisemnej  z Dyrektorami jednostek oświatowych Gminy 

Rajgród godzinę dostawy i wydawania posiłków; 

7) dowozić posiłki nie wcześniej niż 1 (jedną) godzinę przed ich wydaniem zgodnie 

z warunkami przewozu żywności oraz wydawać posiłki uczniom przez wykonawcę 

( osoba mająca  stosowne uprawnienia,  aktualne badania); 

8) dostarczać do szkół terenowych w termosach i wydawać uczniom  

w pojemnikach jednorazowego użytku; 

9) ponosić odpowiedzialność za jakość posiłku, temperaturę w chwili podania oraz 

jego walory smakowe i estetyczne; 

10) co dwa tygodnie przedstawiać Zamawiającemu menu obowiązujące przez 

najbliższe dwa tygodnie w terminie co najmniej 7 dni przed początkiem okresu 

objętego menu; 



11) zachować kaloryczność posiłków zgodnie z normami i zasadami prawidłowego 

żywienia określonymi przez Instytut Żywności i Żywienia; 

12) przestrzegać, aby w ciągu tygodnia nie nastąpiła powtarzalność tej samej 

potrawy. 

13) odpowiedzialność wobec organu nadzoru sanitarnego ponosi Wykonawca. 

14) przestrzegać, w pełnym zakresie obowiązujące przepisy BHP, p.poż  

i higieniczno-sanitarne. 

15) sprzątać miejsca związane z przygotowaniem posiłków niezwłocznie po ich 

przygotowaniu  oraz wydaniu , na bieżąco utrzymywać czystość i porządek 

dzierżawionych pomieszczeń oraz dzierżawionego sprzętu. 

4. Wykonawca ponosi koszty związane z zagospodarowaniem resztek 

pokonsumpcyjnych i zużytych jednorazowych pojemników, naczyń i sztućców. 

§ 3. 

Umowa zostaje  zawarta czas określony w terminie od dnia:  3 września 2018 r.                                           

do 30 czerwca 2019 r.  

§ 4.  

1. Zamawiający zastrzega możliwość zmniejszenia lub zwiększenia zakresu 

zamówienia, tj. ilości przygotowywanych, dostarczanych i wydanych gorących posiłków, 

po uprzednim zawiadomieniu o tym Wykonawcy nie później niż do godziny 9.00 w dniu 

przygotowywania, dostarczania i wydania gorących posiłków. 

2. Z ramienia zamawiającego o zwiększeniu lub zmniejszeniu ilości posiłków 

decydować będą Dyrektorzy Szkół. 

§ 5.  

Wykonawca zgodnie z art. 39 ust. 2 ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. o  ochronie danych 

osobowych (Dz. U. z 2014 r. poz. 1182 z późn. zm.) zobowiązuje się do zachowania  

w tajemnicy danych osobowych uczniów korzystających z programu wymienionego  

w § 1 ust. 1 oraz ich zabezpieczenia również po ustaniu okresu, na jaki została zawarta 

niniejsza umowa. 

 

 

§ 6. 

1. Wykonawca zobowiązuje się do wystawienia faktury VAT do ostatniego dnia  każdego 

miesiąca, a za miesiąc grudzień 2018 r. do 21 grudnia 2018 r., obejmującej miesięczny 



koszt realizacji przedmiotu umowy, zgodnie z załącznikiem zawierającym 

wyszczególnienie kosztu gorącego posiłku wraz z listą uczniów korzystających w danym 

miesiącu z posiłku. 

3. Zapłata faktury/rachunku następować będzie w  formie przelewu na konto 

Wykonawcy  nr  …………………………………………… w  terminie 14 dni od daty dostarczenia 

prawidłowo wystawionej faktury VAT wraz z załącznikami. 

4. Wykonawcy przysługują odsetki ustawowe w przypadku zwłoki w opłacie faktur 

przez  Zamawiającego. 

§ 7.  

1. Zamawiający zastrzega sobie prawo do przeprowadzania, poprzez wskazane osoby 

/instytucje czynności kontrolnych,  bez wcześniejszego informowania wykonawcy  

w zakresie kontroli prawidłowości wykonania niniejszej umowy, w tym:  jakości  

(wartości odżywczych, kaloryczności, temperatury) oraz ilości, godzin  

dostarczanych  posiłków.  W przypadku wydzierżawienia pomieszczeń kuchennych 

zastrzega sobie prawo przeprowadzenia kontroli w zakresie  wykorzystywania 

dzierżawionych pomieszczeń.  ( umowa z Dyrektorem  Zespołu Szkolno - 

Przedszkolnego). 

2. Wykonawca  zobowiązuje się do udzielenia wszelkich wyjaśnień i informacji 

dotyczących realizowanego zadania, w formie  ustnej, pisemnej  oraz terminie 

określonym przez Zamawiającego. 

3. Zamawiający będzie mógł zgłaszać swoje uwagi odnośnie realizacji umowy  

w szczególności: urozmaicenia posiłków na postawie przedstawionych jadłospisów, a 

wykonawca jest zobowiązany je uwzględnić.  

§ 8. 

1. Zamawiający zastrzega sobie prawo odstąpienia od niniejszej umowy w przypadku: 

1) niewykonywania  lub nienależytego wykonywania niniejszej umowy przez 

Wykonawcę, przez co  rozumie się w szczególności: 

 potwierdzoną dwukrotnie mniejszą niż zakładana w § 2 ust. 3 pkt 3 

temperaturą gorących posiłków, 

 potwierdzonym co najmniej dwukrotnie faktem wydawania posiłków przez 

osoby nieuprawnione w danym dniu, w danej szkole, 

 potwierdzonym za pomocą dowolnych środków (faktem, zdarzeniem), że posiłki  



i półprodukty nie były przygotowywane w dniu   podania, 

 potwierdzonym przez zamawiającego co najmniej dwukrotnym faktem nie 

osiągania minimalnej wagi lub objętości  wydawanych posiłków  

( określonych w § 2 ust.2), 

 

2) braku środków finansowych na zrealizowanie przedmiotu umowy,  

lub w przypadku nie podpisania ustawy  o zmianie ustawy o ustanowieniu 

programu wieloletniego „Pomoc państwa w zakresie dożywiania”. 

2. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy 

nie leży w interesie  publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia 

umowy. Zamawiający może rozwiązać  umowę w terminie 30 dni od powzięcia 

wiadomości o tych okolicznościach.  Wykonawca nie przysługuje odszkodowania  

z tytułu rozwiązania umowy z tytułu zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie 

umowy nie leży w interesie  publicznym czego nie można było przewidzieć w chwili 

zawarcia umowy. 

§ 9. 

1. Zmiana postanowień zawartej umowy może nastąpić za zgodą obu stron wyrażoną na 

piśmie pod rygorem nieważności takiej zmiany. 

2. Niedopuszczalna jest jednak  pod rygorem nieważności zmiana postanowień zawartej 

umowy oraz  wprowadzenie nowych postanowień do umowy niekorzystnych dla 

Zamawiającego, jeżeli przy ich uwzględnianiu należałoby zmienić treść oferty, na 

podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy chyba, że konieczność wprowadzenia 

takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili 

zawarcia umowy. 

3. Zamawiający zastrzega sobie prawo do odstąpienia od umowy z winy Wykonawcy (z 

naliczeniem kar umownych, o których mowa w § 10 umowy) w przypadkach o których 

mowa w § 8 ust.1 pkt. 1. 

§ 10 

1. W razie niewykonania lub nienależytego wykonywania umowy Wykonawca 

zobowiązuje się do zapłacenia Zamawiającemu kary umownej: 

1) w wysokości 10 % ceny ofertowej określonej w ust.  3, gdy Zamawiający odstąpi 

od umowy z powodu okoliczności, za które odpowiada Wykonawca,  



2) w wysokości 10 % miesięcznego wynagrodzenia należnego Wykonawcy za 

wykonanie przedmiotu umowy przypadającej w miesiącu, w którym stwierdzono 

okoliczności, o których mowa w § 8 za każdą nieprawidłowość. 

 

2. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie naliczonych przez Zamawiającego kar 

umownych z należnego wynagrodzenia za wykonanie przedmiotu niniejszej 

umowy. 

3. Cena ofertowa, w złożonej przez wnioskodawcę ofercie wyniosła …….zł brutto. 

§ 11.  

1. Ewentualne spory powstałe na tle realizacji niniejszej umowy strony zobowiązują  się 

rozwiązać w drodze negocjacji, a w przypadku braku porozumienia poddać je pod 

rozstrzygnięcie sądu miejscowo właściwego dla siedziby Zamawiającego. 

2.  Wszelkie zmiany o których mowa w § 9 niniejszej umowy wymagają formy pisemnej 

pod rygorem nieważności. 

3. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy  Kodeksu 

Cywilnego. 

4. Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej 

ze stron. 

5. Załącznikami do niniejszej umowy i jej integralną częścią są:  oferta Wykonawcy  

i zapytanie ofertowe. 

 

 

WYKONAWCA       ZAMAWIAJĄCY 


